MENUS

Du 7 au 13 juillet 2025

DEFEUNER, DINER,
Lundi 7 Lundi
Salade méli-mélo Potage de légumes
Crépinette de porc sauce poivre Moussaka
Petits pois-carottes Petit Suisse
Camembert Mousse marron

Liégeois vanille

Mardi 8 Mardi

Paté de foie/cornichon Potage de légumes

Filet de poisson a la creme Tortillas pommes de terre-oignons/salade
Lasagnes de legumes \17/ Carré % sel

Six de Savoie Semoule au lait

Fruit

Mercredi 9 Mercredi

Salade perle marine
Roti de porc au jus

Potage de légumes
Tarte tomate-chévre-basilic

Cotes de bettes et flageolets Yaourt

Neuville Liégeois chocolat

Glace

Jeudi 10 Jeudi

Sardine a I’huile / citron Potage de légumes

Filet de poulet sauce Normande Hachi Parmentier / salade
Courgette / riz cantonais Chanteneige

Soignon Creme dessert

Fruit

Vendredi 11 Vendredi

Taboulé oriental Potage de légumes
Paupiette de poisson sauce citronnée Cordon bleu / tomate grillée
Ratatouille / semoule Tartare

Babybel Cocktail de fruit

Tarte aux fruits

Samedi 12 Samedi

Salade de lentilles Potage de légumes

Lapin farci sauce moutarde Gésier lardon / pommes de terre
Salsifis / toast potatoes Faisselle

Petit brun Pomme cuite
Mousse chocolat

Dimanche 13 ' ' ’ "~ Dimanche

Salade Auvergnate Potage de légumes
Paupiette de veau en sauce Ravioli

Fagot haricots verts / gratin Dauphinois Fromage blanc
Chévre Compote

Ivoire-mangue-passion

Viande bovine d’origine : France UE Menus sous réserve de modifications




