MENUS

Du 5 au 11 Mai 2025

DEJEUNER,

Lundi

Terrine de poissons
Sauté de porc au cidre
Poélée potatoes-légumes
Camembert

Entremet pistache

Mardi

Concombre vinaigrette
Filet de poisson a la creme
Aubergine grillée/semoule
Bleu

Fruit

Mercredi

Méli-mélo

Beeuf bourguignon
Duo de carottes/pates
Coulommiers

Flan patissier

Jeudi

Asperge sauce mousseline
Mignonette de poulet
Petit-pois/carottes a la Frangaise
Maroille
Paris-Brest

Vendredi 4

Museau de porc Lyonnaise

Filet de poisson sauce capres

Epinard a la creme et
pommes de terre

Chévre

Salambo

Samedi
Sardines a 1’huile
Saucisses

Purée pommes de terre/purée-carotte

Fromage
Fruit

Dimanche

Terrine de Saint-Jacques

Rable de lapin sauce grand-meére
Pommes Lyonnaises/ salsifis
Morbier

Roulé fraise

Viande bovine d’origine : France UE

Menus

DINER,

Lundi

Potage au vermicelle
Croissant au jambon
Petit suisse

Fruit au sirop

Mardi

Potage de légumes
Lasagne bolognaise
Boursin

Créeme dessert

Mercredi

Potage de légumes
Boudin blanc
Purée 3 légumes
Comté

Compote

Jeudi

Potage de légumes
Gratin de pate au jambon
Petit-suisse

pomme cuite

N Vendredi

Potage de légumes
Croustillant fromager
Tomate grillée
Semoule au lait

Samedi

Potage au vermicelle

Gratin de chou-fleur aux lardons
Creme de gruyere

Liégeois au chocolat

Dimanche

Potage de légumes
Feuilleté épinard-chévre
Salade verte

Fromage blanc aux fruits

sous réserve de modifications




