T MENUS du4au 10 Aodt 2025

DEJEUNER,

Lundi 4

Salade de tomates / Mozzarella
Noix de joues de porc confites
Haricots secs a la tomate
Fromage

Glace

Mardi 5

Betterave rouge vinaigrette
Poisson du jour au beurre blanc
Ratatouille / quinoa

Boursin

Fruit

Mercredi 6

Paté de campagne / cornichon
Beeuf Miroton

Carotte / coquillette

I Pleut Encore

Camembert Quand anii¢ est pluyi
Tarte tatin Aot € ’ Vleux,

septempre est radieyx,
eudi 7

Salade de perle marine
Saucisse grillée

Haricots verts creme / potatoes
Roquefort

Salade de fruits

Vendredi 8
Salade Coleslaw
Poisson du jour sauce Hollandaise
Riz aux petits Iégumes
Chévre

Glace

Samedi 9

Macédoine mayonnaise

Andouillette aux oignons

Purée pommes de terre / et
purée de brocolis

Emmental

Fruit

Dimanche 10

Avocat aux crevettes

Coq au vin

Gratin de pommes de terre et fenouils confits
Roquefort

Clafoutis

Viande bovine d’origine : France UE

DINER,

Lundi

Potage

Hachis Parmentier / salade
Fromage

Creme dessert

Mardi

Potage

Omelette ricotta-épinard / salade
Faisselle

Fruit au sirop

Mercredi

Potage

Quiche poireaux
Carré Y2 sel
Mousse de marron

Jeudi

Potage

Gratin de courgettes au jambon
Tartare

Fromage blanc aux fruits

Vendredi

Potage

Tarte Provencale / salade

Vache Qui Rit

Pomme cuite coulis fruits rouges

Samedi

Potage

ROti de porc froid
Salade Piémontaise
Saint-Nectaire
Yaourt aromatisé

Dimanche

Potage

Gratin de pates au jambon
Fromage blanc

Compote

Menus sous réserve de modifications




