Menus du 30 juin au 6 juillet 2025

DEJEUNER,

Lundi 30

Salade rollmops/pommes de terres
Beeuf Bourguignon
Carotte/coquillette

Fromage

Liégeois aux fruits

Mardi 1 er

Terrine de campagne/cornichon
Filet de poisson, sauce capre
Ratatouille/riz

Pont I’évéque

Fruit

Mercredi 2

Salade de tomates
Haché poulet
Frites

Selles sur Cher
Glace

eudi 3
Betteraves vinaigrette
Poulet roti
Pommes de terre sautées/ haricots vert
Chévre
Flan patissier a 1’abricot

Vendredi 4

Salade coleslaw

Filet de poisson a la dugléré
Pommes de terre et épinards au jus
Munster

Fruit

Samedi 5

Poireaux vinaigrette
Andouillette a I’oignon
Haricot beurre/haricot blanc
Brie

Mirabelle au sirop

Dimanche 6

Melon au Porto
Canard a I’orange
Pois maraicher et navets glacés
Edam

Glace

Viande bovine d’origine : France UE

DINER,

Lundi

Potage de légumes
Brandade de morue
Fromage

Creme dessert

Mardi

Potage de légumes
Feuilleté de chévre/salade
Chanteneige

Riz au lait

Mercredi

Potage de légumes

Omelette fun reblochon/endive braisée
Brie

Banane

eudi
Potage de légumes
Bouché a la reine
Samos
fruit au sirop

Vendredi

Potage de légumes
Spaghetti bolognaise
Boursin

Compote

Samedi

Potage de légumes
Jambon grill sauce madere
Purée de pomme de terre
Vache Qui Rit

Creme dessert

Dimanche

Potage de légumes
Chou farci
Emmental

Yaourt aromatisé

Menus sous réserve de modifications




