
MENUS 
du 26 mai au 1er juin 2025 

 
 

             DEJEUNER       DINER 
 
Lundi  26        Lundi  

Salade de perle marine     Potage de légumes 

Paupiette de dinde à la crème     Brandade de morue/salade 

Purée pommes de terre / purée carotte                              Petit suisse 

Neuville       Mousse citron 

Liégeois vanille 

  
Mardi  27       Mardi  

Rillettes cornichon      Potage de légumes 

Filet de poisson à la crème de poivrons   Friand à la viande/endive braisée 

Riz/tomate provençale     Saint-Nectaire 

Camembert                           Œuf au lait 

Fruit 

 
Mercredi  28       Mercredi  

Champignons à la Grecque     Potage de légumes 

Sauté d’agneau au thym     Tomate farcie/riz 

Flageolet/légumes couscous                                          Kiri 

Camembert       Banane 

Eclair vanille 

 
Jeudi  29       Jeudi  

 Ascension                                            Potage  

                                             Hachis Parmentier/salade 

         Tartare 

                     Crème au café 

  

 
Vendredi  30       Vendredi  

Carottes râpées      Potage de légumes 

Filet de cabillaud sauce citron                Quiche au poireaux 

Gratin de légumes-pommes de terre    Yaourt  

Roquefort       Compote 

Fruit        

 
Samedi  31       Samedi  

Concombre à la crème     Potage de légumes 

Crépinette sauce brune     Moussaka 

Purée pommes de terre/carotte    Samos 

Bleu        Crème praliné 

Pomme cuite        

 
Dimanche  1er       Dimanche  

Salade de fruits de mer     Potage de légumes 

Coq au vin                                              Jambon blanc/purée 

Haricots verts/pomme noisette    Carré frais 

Saint-Albray       Crème renversée caramel 

Mille-feuilles  
     

Viande bovine d’origine : France-UE  Menus sous réserve de modification 
 


