
MENUS 
Du 25  au 31 mars  2024 

 
DEJEUNER       DINER 
 
Lundi           Lundi  

Charcuterie/cornichon Potage 

Sauté de dinde au curry Brandade de morue/salade 

Riz pilaf/courgette Fromage 

Fromage Fruit au sirop  

Fruit   

 
Mardi           Mardi  

Salade composée Potage 

Poisson du jour au beurre blanc Gratin de légumes au lard 

Pommes vapeur et épinards Fromage 

Fromage  Crème dessert  

Clafouti  

 
Mercredi        Mercredi  

Pâté de campagne/cornichon Potage 

Boudin noir Rillons/PDT 

Au deux pommes  Fromage 

Fromage Riz au lait  

Fruit         

 
Jeudi         Jeudi  

Carottes râpées mimosa Potage aux vermicelles 

Epaule d’agneau au thym  Gratin de poireaux-pdt au poulet 

Frites Fromage 

Fromage Mousse citron 

Tarte tatin         

 
Vendredi        Vendredi  

Salade russe                  Potage  aux tapiocas  

Poisson du jour à la bordelaise   Hachi Parmentier/salade 

Semoule/ratatouille Babybel 

Neuville  Crème brulée 

Fruit 

 
Samedi         Samedi  

Salade coleslaw  Potage à l’alphabet 

Bœuf bourguignon Œuf dur florentine 

Pâte/carottes Tomme 

Roquefort Fruit 

Crème caramel  

 
Dimanche        Dimanche  

Terrine de gibier  Potage 

Sauté de veau marengo Pâté de paques  

PDT grenaille/h-vert Fromage  

Selles sur cher Compote  

Paris-Brest        

 

 
Menus sous réserve de modification 

Viande d’origine : France-UE     


