MENUS du 25 au 31 Aoiit 2025

~——

DEJEUNER, DINER,
Lundi 25 Lundi
Taboulé orientale Potage
Téte de veau et ses légumes Quiche Lorraine / salade
Fromage Petit suisse
Fromage blanc vanille Créme pralinée
Mardi 26 Mardi
Paté de campagne / cornichon Potage
Poisson du jour sauce oseille Cannelloni
Sarrasin / ratatouille Emmental
Pont-I’Evéque Euf au lait
Fruit
Mercredi 27 Mercredi
Melon Potage
Jambon grillé sauce madere Brandade de morue / salade
Pois cassés / purée carotte Chanteneige
Tomme Pomme cuite caramel

Tartelette aux pommes

o «Qui veut peut» .

Champignons a la Grecque Potage alphabet

Boulette de beeuf sauce tomate Quenelle de volaille sauce Aurore
Spaghetti Bolognaise Purée de brocolis

Camembert Samos

Fruit Creme dessert

Vendredi 29 Vendredi

Céleri rémoulade Potage

Meédaillon poisson sauce mariniere Rosbif froid/piémontaise
Pommes de terre / courgette Saint-Morét

Munster Banane

Chou a la creme

Samedi 30 Samedi

Salade nigoise Potage vermicelle
Foie de volaille sauce brune Chou farci

Riz pilaf / navet Saint-Paulin

Comté Fruit
Creme dorée .

Dimanche 31 Dimanche

Tomates thon Potage

RAti de lapin Jambon blanc / purée
Poélée Lyonnaise Boursin
Sainte-Maure Compote

Paris-Brest

Viande bovine d’origine : France UE Menus sous réserve de modifications




