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MENUS du 24 au 30 Aoiit 2026

DEJEUNER,

Lundi 24

Céleri rémoulade

Téte de veau et ses l[égumes
Fromage

Fromage blanc vanille

Mardi 25
Paté de campagne / cornichon
Poisson du jour sauce oseille

Semoule/ ratatouille
Pont-I’Evéque %
Fruit S

Mercredi 26 N e
Salade alaska &y )
Saucisse hot dog sauce ketchup~™ .ol
Poélée de Iégumes et potatoes

Tomme

Salade de fruit

Jeudi 27

Champignons a la Grecque
Boulette de beeuf sauce tomate
Spaghetti

Camembert

Fruit

Vendredi 28

Salade camarguaise

Filet de poisson meuniere
Lasagne de légumes
Munster

Tartelette tatin

Samedi 29

Salade de concombre
R6ti de dinde froid
Salade de pates
Comteé

Créme chocolat

Dimanche 30

Terrine de poisson mayonna
ROti de canard sauce poivre
Poélée Lyonnaise
Sainte-Maure

Paris-Brest

Viande bovine d’origine : France UE

«Qui veut peut.»

DINER,

Lundi

Potage

Quiche Lorraine / salade
Fromage

Créme pralinée

Mardi

Potage
Cannelloni
Emmental
Semoule au lait

Mercredi

Potage

Croque-monsieur / salade
Chanteneige

Pomme cuite caramel

Jeudi

Potage alphabet

Poulet froid/piémontaise
Samos

Creme dessert

Vendredi

Potage

Boudin noir

Purée de 3 Iégumes
Saint Morét
Banane

Samedi

Potage vermicelle
Hachis Parmentier
Saint-Paulin

Fruit

Dimanche

Potage

Jambon blanc/macédoine mayonnaise
Boursin

Compote

Menus sous réserve de modifications




