Menus du 21 au 27 Juillet 2025

DEJEUNER,

Salade de champignons

Saucisse de Toulouse
Carotte/lentille
Fromage

Fromage blanc fruit

Paté de campagne, cornichon
Filet de poisson a I’oseille
Epinard a la créme/semoule
Pont I’Evéque

Fruit

Salade Strasbourgeoise

Sauté de porc sauce charcutiere
Légumes oubliés/flageolet
Coulommiers
Roulé fraise - -
En juillet, pluie
Jeudi 24

Melon

Poulet froid

Salade Piémontaise
Petit Suisse

Fruit

du matin est
bonne au grain.

Vendredi 25

Surimi mayonnaise

Médaillon de merlu a la Dieppoise
Pommes vapeurs/ratatouille
Camembert

Tarte au fruit

Samedi 26
Museau de porc Lyonnaise
Saute de porc, sauce curry
Poélée de légumes
Saint-Nectaire
Fruit

Dimanche 27

Terrine de saumon
Lapin aux pruneaux
Duo de purée

Bleu d’Auvergne
Charlotte aux fruits rouges

Viande bovine d’origine : France UE

DINER,

Potage aux vermicelles
Brandade de morue/salade
Faisselle

Fruit au sirop

Potage aux lettres alphabet
Eufs durs Florentine
Emmental

Yaourt aux fruits

Potage de légumes

Roulé de jambon macédoine
Sociéte creme

Fromage blanc vanille

Jeudi

Potage de légumes

Gratin de choux fleurs/pommes de terre
Béchamel

Chévre

Pomme cuite

Vendredi

Potage de légumes
Parmentier de canard
Saint-Paulin
Entremet

Samedi

Potage de légumes
Feuilleté garni/salade
Yaourt

Entremet caramel

Dimanche

Potage de légumes
Ro6t1 beeuf froid
Salade d’haricots verts
Yaourt aromatisé

Menus sous réserve de modifications




