
MENUS  

du 2 au 8  Juin 2025 
 

             DEJEUNER       DINER 
 
Lundi         Lundi  

Melon                               Potage de légumes 
Bœuf  Bourguignon      Gratin de légumes aux lardons 
Macaroni/carottes                  Chanteneige 
Tomme        Fruit au sirop 
Yaourt aux fruits  
 
Mardi          Mardi  

Pâté de campagne/cornichon     Potage de légumes 
Filet de colin au beurre blanc     Lasagne de légumes 
Semoule/Ratatouille Niçoise              Boursin 
Camembert       Crème vanille 
Fruit 

 
Mercredi        Mercredi  

Tomate vinaigrette      Potage de légumes 
Sot l’y laisse à la crème                    Risotto 
Petit pois carotte                  Mimolette 
Munster                 Fruit 
Chou chantilly 

 
Jeudi  MENU A THEME     Jeudi  

Tartare de légumes du soleil     Potage Crécy 
Saucisse-merguez-brochette     Salade au lard (chaude recette du nord) 
Frites        Vache qui Rit 
Fromage       Mousse de marron 
Profiteroles  
 
Vendredi        Vendredi  

Œuf dur mayonnaise      Potage dubarry 

Filet de lieu sauce armoricaine    Omelette ricotta-épinard 

Riz créole/courgette      Tomate provençale 

Fourme d’Ambert       Petit Louis  

Flan pâtissier       Riz au lait 

 
Samedi         Samedi  

Pâté de tête                                                Potage de légumes 
Paupiette de lapin      Pain de thon, sauce tomate 
Poêlée de légumes villageoise    Fromage 
Cantal                            Flamby caramel 
Fruit 

 
Dimanche        Dimanche  

Asperge sauce mousseline Potage de légumes 

Veau de la Pentecôte Boudin blanc 

Et ses légumes Purée  3 légumes 

Pont Lévéque Saint-Morêt  

Bavarois                                                                                 Compote 

 

 

Viande bovine d’origine : France UE     Menus sous réserve de modifications
  


