MENUS
Du 15 au 21 avril 2024

DEJEUNER,

Lundi

Céleri rémoulade
Sauté de poulet

Purée pdt/purée carotte
Fromage

Liégeois vanille

Mardi
Maceédoine/ceuf mayonnaise
Poisson du jour au beurre blanc
Semoule/ratatouille

Fromage

Tarte aux fraises

Mercredi

Tomate vinaigrette
Petit salé aux lentilles
Fromage
Fruit

Jeudi

Carotte rapées
Sauté de veau marengo
Frites

Fromage

Flan

Vendredi

Pate de téte

Poisson du jour a la creme
PDT/chou-fleur

Fromage

Mousse chocofatoir 100 ans, ¢'est étre Centenaire
. ’ n HTH o
Avoir 1000 apg, crest étre Millionnajre , ,

Samedi
Salade composée
Cordon bleu
Pommes de terre vapeur et carotte
Cantal

Fruit

Parole d'enfant

Dimanche

Salade de foie de volaille

Roti d’agneau farci

Pommes duchesse et tomates grillées
Pont I’évéque

Forét noire

Menus sous réserve de modification

DINER,

Lundi

Potage aux tapiocas
gratin de pate au jambon
Laitage

Fruit

Mardi

Potage aux vermicelles

Quenelle de volaille sauce aurore
Purée de légumes

Yaourt aromatisé

Mercredi

Potage a I’alphabet

Coquille de poisson gratinée
Fromage

Pomme cuite

" Jeudi

Potage

Quiche aux poireaux
Chavroux

Riz au lait

Vendredi

Potage

Omelette au fromage/pdt
Petit suisse au fruit

Samedi

Potage

Parmentier de canard/salade
Fromage

Creme vanille

Dimanche
Potage
Ravioli
Petit suisse
Compote

Viande d’origine : France-UE




