MENUS du 1.- au 7 Septembre 2025

DEJEUNER

Lundi 1er

Salade pommes de terre / hareng
Cordon bleu sauce brune

E:Joqnliziilglltzttes / chou-fleur Nul nlest plus Chanceux

Liégeois café

ot que celu Ul Crojt gy sa chance

Avocat / surimi / mayo
Poisson du jour, sauce crustacé
Riz Créole / Brunoise
Saint-Albray

Flan patissier

Mercredi 3

Andouille de Vire
Poule au pot
Légumes du pot
Cantal

Fruit

Jeudi 4

Terrine de sardine sauce cocktail
Veau marengo

Pommes frites

Camembert

Tarte aux pommes

Vendredi 5

Tomate cotelée

Poisson du jour sauce hollandaise
Courgette / Semoules

Emmental

Chou chantilly

Samedi 6

Concombre a la créme

Paupiette de dinde sauce champignons
Petit pois-carotte

Six de Savoie

Fruit

Dimanche 7

Saumon fumé

Lapin aux pruneaux

Pommes de terre sautées / salsifis
Roquefort

Millefeuille

Viande bovine d’origine : France UE

DINER
Lundi

Potage

Cervelas Obernois / salade
Petit Suisse

Novly chocolat

Mardi

Potage

Pané au fromage / tomate grillée
Kiri

Fromage blanc aux fruits

Mercredi

Potage
Crépes jambon — fromage / salade
Faisselle
Compote

Jeudi

Potage lettres alphabet
Endives au jambon
Saint-Nectaire
Semoule au lait

Vendredi

Potage au tapioca

Euf dur Florentine
Boursin

Pomme cuite sur coulis

Samedi
Potage
Quiche a I’oignon
Carre %2 sel

UNTREFLE A
Y Feuilles, oA

Fruits au sirop @'?ngffgg?' iti:{qw:’?veu."
Qui L CuEille , TREELE. lui-MEME.
A iouile QUE CA-NE
“L'."r é_"’ b REUSSIT pAS

Dimanche XQuiLe

Potage
Lasagne Bolognaise
Yaourt

Compote

Menus sous réserve de modifications




