
MENUS  
Du 1  au  7 avril 2024 

 
             DEJEUNER       DINER 
 
Lundi           Lundi  

Saumon fumé Potage 

Confit de canard au poivre Ravioli 

Pomme forestine/H-beurre  Fromage 

Fromage Semoule au lait 

Biscuit opéra   

 
Mardi           Mardi  

Museau vinaigrette Potage 

Poisson du jour sauce marinière Jambon grill/purée 

Poireaux à la crème/semoule Fromage 

Petit suisse Crème vanille 

Fruit  

 
Mercredi        Mercredi  

Carotte mimosa Potage 

Escalope de dinde à la crème Gratin de poisson/PDT 

Petit pois et carottes St paulin 

Bleu d’auvergne fruit 

Éclair         

 
Jeudi         Jeudi  

Concombre vinaigrette Potage 

Steak haché de boeuf Quiche poireau 

Frites Fromage 

Camembert Riz au lait 

Fruit  

 
Vendredi        Vendredi  

Salade de cervelas      Potage vermicelle 

Poisson du jour sauce au bleu Omelette au fromage 

Riz/ brocoli Kiri 

Tartare ail et fines herbes Fruit au sirop 

Tarte aux pommes  

 
Samedi         Samedi  

Chou fleur vinaigrette Potage 

Tripes à la mode de Caen Pâte à la bolognaise-gruyère 

Pommes de terre vapeur et carottes Fromage 

Fromage Liégeois de fruit  

Crème café 

 
Dimanche        Dimanche  

Avocat aux crevettes Potage 

Sauté de veau au champignons   Hachis Parmentier 

Flageolet/tomate grillée  Comté 

Fromage Entremet vanille 

Milles feuilles       

 

 
Menus sous réserve de modification Viande d’origine : France-UE    


